Luftig, locker und nach Mamas Originalrezept
gebacken - wahlweise mit folgenden Toppings:

Provencale

Apfeltraum

Der Klassiker neu interpretiert: Zimt-Zucker
trifft auf warme, karamellisierte Apfelringe
- einfach himmisch.

Winterzauber

Warme Zimt-Pflaumen, feiner Spekulatius-
Crunch und cremige Vanille - wie ein
Spaziergang Uber den Weihnachtsmarkt.

Choco Classic

Zartschmelzende Nutella auf frisch
gebackenem Crépe - ein zeitloser
Genussmoment.

Lassen Sie lhr Event zum Genuss werden -
einfach anfragen & kostenloses Angebot sichen!

Zarter Schinken, geschmolzener Gratinkase
und ein Spiegelei auf wurzigem Rucola -
ein Genuss wie in Sudfrankreich.

Nordic Delight

Feiner Lachs, cremige Créme Fraiche und
frischer Schnittlauch vereinen sich zu
einem leichten, edlen Geschmackserlebnis.

Champignon Classique

Aromatische Champignons, goldbraun
gebratene Zwiebeln und Petersilie
verschmelzen mit herzhaftem Gouda zu
purer Wohlfuhlktche.

Kontakt zu uns:
Tel. 030/ 432 011 05
E-Mail: berlin@wonderful-streetfood.de
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